MENUPLAN - woche 10/24

vom 04. - 08.03.2024

Gasthau
KJ,%; 5

SPEISEN WERDEN NACH VORGEGEBENER BIO-QUOTE ZUBEREITET!
BIOKONTROLLSTELLE: AT - BIO - 301

GRUN = 100 % BIO

ROT = BIOANTEIL

Montag: Kiirbiscremesuppe Macceroni in
AL Tomaten-Zwiebelragout
A/C/L
Dienstag: Teigringerisuppe Gebratener Buntbarsch
A/C/L mit Sonnenblumenkernereis
A/D/L
Mittwoch: Erbsensuppe Hausgemachte
mit Nockerin Erdépfel-Lauchlaibchen
A/C/G/L mit Mais-Joghurtsalat
A/C/G/L
Donnerstag: Backerbsensuppe Kalbsrahmgulasch
A/C/G/L mit Serviettenknédel
A/C/G/L
Freitag: Kohlrabicremesuppe Schusternudeln
AL mit Johannisbeersaft
A/C/G/L
Anderungen A-glutenhaltiges Getreide H-Schalenfriichte
vorbehalten I!! B-Krebstier L-Sellerie
== | C-Ei M-Senf
D-Fisch N-Sesam
E-Erdnuss O-Sulfite
F-Soja P-Lupinen
G-Milch oder Laktose R-Weichtiere



